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Natura i pochodzenie substancji antybakteryjnych w miodzie.

Antybakteryjne wlasciwosci miodu (niewynikajace z obecnosci nadtlenku
wodoru) i frakcji miodu zostaly zbadane w testach bakterii Staphylococcus
aureus i Micrococcus luteus.

Wiasciwosci antybakteryjne skorelowane byty z kwasowoscig miodu, ale nie z jego pH.
Istniaty niewielkie réznice miedzy czynnoscig antybakteryjng réznych typéw mioddéw:
miody z rododendrona, eukaliptusa i pomaranczy wykazaty relatywnie niskg aktywnosc¢
antybakteryjng, za$ midd z kwiatéw mleczu, midd spadziowy i miéd rzepakowy wykazaty
wieksza aktywnosc.

Rezultaty te sugeruja, ze czes¢ wiasciwosci antybakteryjnych moze mie¢ pochodzenie
roslinne. Jednakze witasciwosci antybakteryjne miodoéw dostadzanych cukrem byla taka
sama, jak mioddéw spadziowych produkowanych w tej samej pasiece. Mogto to
wskazywaé, ze gtdwna czes¢ wiasciwosci antybakteryjnych miodu spadziowego
pochodzita od pszczét.

Dziesie¢ innych miodow zostato podzielonych na 4 frakcje w chromatografii kolumnowej
i destylacji prozniowej: kwasowe, zasadowe, state i polarne, lotne. Aktywnosc
antybakteryjna réznych frakcji wgladata nastepujgco: kwasy > zasady = niepolarne
nielotne > lotne. Ten porzadek zachowany zostat, gdy badano Staph. aureus Ilub
Micrococcus luteus. Wyjatek stanowit Miéd Manuka z Nowej Zelandii gdzie niemal cata
czynnos$¢ antybakteryjna odnaleziona zostata w frakcji kwasowej.
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